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0 -10 AR
F R O K O S T M E N U @kologiske chicken nuggets med sprgde fritter, APERITIF
grentsagssticks og hjemmergrt mayo
= Gin & tonic
lat W i 6L 60,-
Lakserillette med sprodt grgnt Cava Brut, René Barbier R @ D V I N
N GL. 60,- / FL. 275,-
Rgdbeder med gedeost, spinat : Pont Neuf, Prestige Collection
oy Ch ch tier Brut ' 9 o,
og pinjekerner 95,- PR. BARN D oﬁ?i?lggeChaﬁgzz: (;JI ari;le' Grenache, Languedoc-Roussillon GL. 65,-/ FL. 275,-
Kyllingebryst med redder - FL. 600,-
yllingebry ! ”:\‘Q’L:'Tﬁillg:;‘;/‘ Les terrasses, Dom. Boucabeille,
Unikaoste med condiments y%.:'” "‘—..___z,,”,,,}_9 Languedoc-Roussillon, gkologisk GL. 70,- / FL. 295,-
~ L
Fransk porretaerte med troffelcreme Fond Croze Cuvée Confidence,
~ A F T E N M E N U Coétes du Rhone Laudun, gkologisk FL. 375,-
Roastbeef med lgg
Viserverer retterne 1 gryder og skale til deling ved bordet Barbera d"Asti, La Luna e I Falo,
Serveres med lyst og merkt bred Terre da Vino, Piemonte FL. 475,-
Gannetlon > HVIDVIN ~< | |
. Bouchard Pere & Fils Bourgogne,
Alle forretter serveres til alle ved bordet Pinot Noir Réserve FL. 525, -
Koldrgget laks med rygeostcreme, radiser og karse Pont Neuf, Prestige Collection, Chat f-du-P
0g Blanc, Languedoc-Roussillon GL. 65,- / FL. 275,- .y a eauréelill_- u(i al;e_ S
&&L@ug Grillet hvidlegsmarineret svinemgrbrad med lgg eserve Leler des rrinces : a
09 Chateau Beau Soleil, Muscadet
Chokoladefondant med rabarber og vaniljeis Rodbeder med gedeost, peberrod og reget mandier Sur lie, famille Chéneau GL. 70,- / FL. 295,-
TILVALG TIL FROKOS + 55,- &%Mé%@ Edelzwicker Henry Fuchs,
Serveres med kartofler drysset med grgn Ribeauvillé Alsace, gkologisk FL. 375,- Wé/
Perlehgne med rgdder og timian Chablis, Domaine Jean Collet, Aalborg akvavit eller Linieakavit
eller Bourgogne FL. 475,-
Dagens fisk med saesons grgntsager, kapers, dild og hollandaise 40,-
eller
K A G E B U F F E T Oksemgrbrad med asparges, nye lgg og redvinsauce
+ 50,- PR. PERSON
@ :5 : COFOCO ROSE DL AVEC
Masser af kager og kaffe/the ad libitum Roulepierre, Rhone rosé Roulepierre, Rhone rosé Cognac og Baileys
Alle desserter serveres til alle ved bordet - - - - -
90 - PR. PERSON GL. 79,- / FL. 350, 45,- / 59, 50,
Citrontzerte med marengs Cofoco har siden 2000 serveret DESSFRTVIN VAND KAFFE
.09 mad af hgj kvalitet, der er til at _
Lakridsis med knas betale. Cofoco omfatter i dag Muscat de Rivesaltes Med eller uden bobler Kaffe eller te
0g en lang raekke restauranter GL. 70,- / FL. 295,- 25,- 39,-
- Chokolademouse med rabarberkompot
—————r G Hjemmelavet saft
N BES®G OS PA 40,-
295,- PR. PERSON COFOCO.DK
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